
VORSPEISEN
Gemischter Salat klein/groß i                                                                  5 / 8

Rinderbrühe mit Einlage i,c,g                                                                 6

Rote Bete mit Ziegenkäse und altem Balsamico c,g,j    		     9

Tafelspitz mit Kernöl und Meerrettich g,i,j                                             12

HAUPTGERICHTE
Wiener Schnitzel mit Kartoffelsalat und Preiselbeeren a,c,g,j,d              19

Rumpsteak mit hausgemachter Kräuterbutter und Pommes frites g,f,i,j  21

Rahmtöpfle mit Champignons und Spätzle a,c,g,i		                  19

Kässpätzle mit Röstzwiebeln und Salat a,c,g                                         16

Lachsforelle mit Gemüse-Kartoffelragout b,d,a,g,h,i                                 24

Münstertäler Bergkäserisotto mit Wildkräutern und Kirschtomaten g,a 18

SALATE
großer gemischter Salat mit Kracherle und eigenen Walnüssen
mariniert mit Kaiserstühler Traubenkernöl und Balsamico Essig

dazu:

Gebratenes Maishuhn                                                                         14

Rosa gebratener Rinderrücken                                                          17

Scampi und Blutwurst b,g,i,j                                                                    19

Gebratene Lachsforelle d,b,g                                                               17

Kleines Wiener Schnitzel a,c,g,d                                                            16

Karamellisierter Ziegenkäse c,g,j                                                         15

BEILAGEN
Pommes frites 						                      4

Spätzle a,c,g						                      4

Kässpätzle a,c,g						                      5

Kartoffelsalat j,i						                      4

Bergkäserisotto g,a					                     5

DESSERT
Buttermilch Panna cotta g	             	                                             6

Weisses Schoggimousse c,g,a		                                              6

Kugel HofEis oder Sorbet (nach Angebot)		                               1,5

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE
Mineralwasser Classic oder Natur                   0,25 l  2
LIELER SCHLOSSBRUNNEN, LIEL                                     0,75 l  5

Apfel oder Orange			            0,25 l  3

als Schorle		                                      0,25 l  2,5 
SCHLÖR SÄFTE, RADOLFZELL	

Johannisbeere4 oder Birne4	 	           0,33 l  2,8
SEEZÜNGLE, LEUTKIRCH 

Orangenlimonade	  		           0,33 l   2,5

Cola-Mix2				             0,33 l  2,5
LIELER SCHLOSSBRUNNEN, LIEL	

Coca Cola 2				              0,33 l  2,5

Coca Cola Zero 2			             0,33 l  2,5

APERITIF

Crémant brut				              0,1 l    5
ABRIL ,  BISCHOFFINGEN

Vermouth Weiss oder Rot	                       4 cl     4
BELSAZAR, STAUFEN/BERLIN

Campari 6				             4 cl     4,5
*Soda					                         5,5
*Orange                                                                          6,5

HEISSGETRÄNKE

Espresso					           2,5

Tasse Kaffee					           2,8

Tasse Cappuccino				          3

Tasse Milchkaffee			                       3

Tasse Tee                                                                   3
Darjeeling, Pfefferminz, Früchte, Kamille

OFFENE WEINE
0,25 L / 0,75 L

2017 Gutedel trocken			                              4 / 12
MARTIN WASSMER, SCHLATT

2017 Weissburgunder trocken „Bis in die Puppen“             5 / 15
BETTINA SCHUMANN, BAHLINGEN

2017 Grauburgunder trocken „Oberbergener Bassgeige“   7 / 21
FRANZ KELLER, OBERBERGEN

2017 Sauvignon Blanc trocken                                            7 / 21
FISCHER, NIMBURG

2017 Chardonnay trocken „Alte Reben“	                            8 / 24
HEINEMANN, SCHERZINGEN

2017 Rosé vom Spätburgunder trocken                              5 / 15
MATTHIAS KIEFER, DOTTINGEN

2015 Spätburgunder trocken                                                7 / 21
WEINHAUS HEGER, IHRINGEN

2016 Cuvée Quadriga trocken			                7 / 21
Acolone, Cabernet Cubin, Cabernet Dorsa, Cabernet Dorio trocken	 

FRITZ GÜNTERT, LAUFEN       

WEINE
0,75 L WEISS

2017 Weissburgunder Kabinett trocken		               21
JOSEF WALZ, HEITERSHEIM

2016 Weissburgunder trocken „RS“                                      30
KONRAD SALWEY, OBERROTWEIL

2016 Grauburgunder trocken                                                  24
MATTHIAS KIEFER, DOTTINGEN

2016 Grauburgunder trocken		                              18
SCHERER & ZIMMER, BAD KROZINGEN

2016 Chardonnay trocken „Oberbergener Bassgeige“       

 

 24
FRANZ KELLER, OBERBERGEN

2016 Chardonnay trocken „Badenweiler Römerberg“          39
JOSEF WALZ, HEITERSHEIM

2017 Scheurebe trocken			                               21
ABRIL ,  BISCHOFFINGEN

2016 Riesling trocken „Oktav“		  	                21
WEINHAUS HEGER, IHRINGEN

2017 Rosé vom Spätburgunder trocken		                18
JOSEF WALZ, HEITERSHEIM

2017 Jung & Wild trocken                    		                18
Sauvignon Auxerrois, Scheurebe  
MARTIN WASSMER, SCHLATT

2017 Weissburgunder & Chardonnay trocken                     21
KONRAD SALWEY, OBERROTWEIL

WEINE
0,75 L ROT

2015 Spätburgunder feinherb 			                 18
HEINEMANN, SCHERZINGEN

2016 Spätburgunder trocken „Alte Reben“	                21
HEINEMANN, SCHERZINGEN

2014 Spätburgunder trocken			                 21
SCHERER & ZIMMER, BAD KROZINGEN

2016 Spätburgunder trocken „Achtkantig“	                21
BETTINA SCHUMANN, BAHLINGEN

2015 Spätburgunder trocken „Kaiserstuhl“	               24
KONRAD SALWEY, OBERROTWEIL

2014 Spätburgunder trocken „Schlatter Maltesergarten“     30
MARTIN WASSMER, SCHLATT

2015 Spätburgunder trocken „Franz Anton“	                36
FRANZ KELLER, OBERBERGEN

2014 Spätburgunder trocken „Mimus“		                 49
DR. HEGER, IHRINGEN

2009 Zweigelt trocken				                   18
FRITZ GÜNTERT, LAUFEN

2015 Calmo trocken
Syrah Cabernet Sauvignon, Merlot, St. Laurent trocken	                               33
MARTIN WASSMER, SCHLATT

2015 Cabernet & Merlot trocken ZEIT		                 48
ABRIL ,  BISCHOFFINGEN

SCHNÄPSE
2 CL

Himbeere				                                6

Quitte					                                 6

Zibärtle						                    6
FAUDE FEINE BRÄNDE, BÖTZINGEN

Hefe					                                 4

Mirabelle				                                5

Haselnuss				                                5
FRIDOLIN BAUMGARTNER, OBERBERGEN

Schwarzwälder Kirschwasser		                              4

Wahlsche Schnapsbirne		                                           4

Apfel-Likör				                                4
OBSTHOF SEHRINGER, MENGEN

2 Koffein     3 Chinin     4 Gerstenmalz     5 Weizenmalz     6 Farbstoff

Alle Weine enthalten Sulfite
Alle Preise sind in Euro und inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer 

BIER

Landzüngle Landbier vom Fass                        0,3 l    2,8
BRAUEREI CLEMENS HÄRLE, LEUTKIRCH		           0,5 l    3,8

Feine Weisse, Hefeweizen hell 4,5	          0,5 l    3,8
BRAUEREI CLEMENS HÄRLE, LEUTKIRCH

Alkoholfreies Pils 4	                                     0,33 l  3
BADISCHE STAATSBRAUEREI ROTHAUS, ROTHAUS

Erdinger alkoholfreies Weizen4,5                      0,5 l    3,8
PRIVATBRAUEREI ERDINGER, ERDINGEN

Unsere Allergenliste erhalten Sie auf Anfrage.


