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Traditionelles von Génsen und Enten
ab Samstag, 24. Oktober 2015

Traditionelle Gerichte von Gans & Ente sowie weitere
Spezialitéten rund um das heimische Federvieh.

Champagner Sause

Samstag, 14. November 2015 — 19.30 Uhr
Degustationsment pro Person 110,- Euro

Geniessen Sie die Bio-Champagner von Leclerc Briant
in Verbindung mit einem begleitenden Degustationsmend.
Fur diesen Abend empfehlen wir lhnen
unser Arrangement ,Champagner Sause”

Piemonteser Spezialitdtenwochen
ab Freitagabend, 27. November 2015
Ab November finden wieder unsere Spezialitéten-
wochen staft, seien Sie gespannt, auf die diesjéhrigen
kulinarischen Highlights aus Kiche und Keller.

Weihnachts- und Jahresabschluf3feiern

Wie in jedem Jahr, bieten wir lhnen — vom opulenten
Weihnachtsmens in mehreren Gangen bis hin zum Outdoor-
Event mit Feuerzangenbowle und Wintergrillen im Garten —
ein facettenreiches Angebot an Feierméglichkeiten.
Geme planen wir auch lhre Feier nach Wunsch.

Voranmeldung erforderlich. Gerne informieren und
beraten wir Sie telefonisch unter 07556/92210.

Anderungen der einzelnen Veranstaltungen méglich.
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Am 25. und 26. Dezember 2016 hat unser Restaurant
wie gewohnt mittags und abends geéffnet.
An diesen beiden Tagen verwdhnen wir Sie mit einem
festlichen Meni — in mehreren Géangen — welches Sie
sich selbst zusammenstellen kénnen.

Fur diese Tage empfehlen wir eine frihzeitige Reservierung.

Wir haben bis 10. Januar 2016 gedffnet und
verabschieden uns danach in die Winterpause.
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